
 
 

 

Menuvorschläge 

 
Menu 1 

 

Gemischter Salat 

 

*** 

 

Kalbsschulter- und Schweinshals- Braten 

Kartoffelstock 

Gemüsebouquet 

 

*** 

 

Hausgemachte Caramelköpfli 

 

 

Preis inkl. MwSt. 

 

Fr. 38.- 

 

 

 

Menu 2 

 

 

Bunter Blattsalat mit Brotcroutons 

 

*** 

 

Lammrückenfilet auf Thymianjus 

Kartoffelgratin 

Ratatouille 

 

*** 

 

Fruchtsalat mit Vanilleglace 

 

 

Preis inkl. MwSt. 

 

Fr. 45.- 

 



 

Menu 3 

 

 

 

Gemischter Salat 

 

*** 

 

Schweinsfiletmedaillon Calvados 

Mohnnudeln 

Gemüsegarnitur 

 

*** 

 

Tobleronemousse 

 

 

Preis inkl. MwSt. 

 

Fr. 48.- 

 

Variante: Hauptgericht mit  Rindshuftfiletmedaillon an Portweinsauce 

 

Preis inkl. MwSt. 

 

Fr. 55.- 

 

 

 

 

Menu 4 
 

 

 

Blattsalat 

 

*** 

 

Kalbspiccata Milanese 

Spaghetti Napoli 

Broccoli mit Mandeln 

 

*** 

 

Mangosorbet mit Exotischen Früchten garniert 

 

 

 

Preis inkl. MwSt. 

 

Fr. 55.- 

 



 

Menu 5 
 

 

 

Gemischter Salat 

 

*** 

 

Poulet-Saltimbocca, Madeirajus 

Weissweinrisotto 

Tomate provincales und Broccoli 

 

*** 

 

Gebrannte Creme 

 

 

Preis inkl. MwSt. 

 

Fr. 38.- 

 

 

 

 

 

 

 

Menu 6 
 

 

 

Bunter Blattsalat 

 

*** 

 

Rindshuftstreifen Mexicaine 

Spätzli 

Bohnen 

 

*** 

 

Schwänli 

 

 

Preis inkl. MwSt. 

 

Fr. 52.- 

 

 

 

 

 



 

Menu 7 

 

 

Herbstmenu nur erhältlich vom Mitte September bis Ende November 

 

 

Kürbiscremesuppe 

 

*** 

 

Blattsalat mit lauwarmen Champignons 

 

*** 

 

Hirschschnitzel an Preiselbeersauce 

Spätzli 

Rosenkohl 

Rotkraut mit Glasierten Marroni 

 

*** 

 

Zimtparfait auf Rotweinzwetschgen 

 

 

Preis inkl. MwSt. 

 

Fr. 60.- 

 

 

 

 

 

Menu 8 

 

 

 

Gemischter Salat 

 

*** 

 

Geratenes Forellenfilet mit Mandelbutter 

Salzkartoffeln 

Blattspinat 

 

*** 

 

Tiramisu 

 

 

Preis inkl. MwSt. 

 

Fr. 38.- 



 

 

 

Menu 9 

 

 

 

Blattsalat mit Brotcroutons 

 

*** 

 

Pochierte Lachstranche an Dillsauce 

Pilawreis 

Gemüsegarnitur 

 

*** 

 

Früchtequarktorte 

 

 

Preis inkl. MwSt. 

 

Fr. 42.- 

 

 

 

 

 

Menu 10 

 

 

 

Bunter Blattsalat 

 

*** 

 

Eglifilet im Bierteig 

Tartarsauce 

Salzkartoffeln oder Reis 

Gemüsegarnitur 

 

*** 

 

Hausgemachte Cremeschnitte garniert 

 

 

Preis inkl. MwSt. 

 

Fr. 41.- 

 

 

 

 



Wünschen Sie ein vegetarisches Menu, bieten wir folgende Gerichte als Austausch für Fleisch 

und Fisch an: 

 

Quornschnitzel mit Currysauce 

 

Gebackener Brie 

 

Tofuschnitzel süss-sauer 

 

Blätterteigpastetli mit Pilzfüllung 

 

Gemüsestrudel 

 

Französische Omelette mit Kräutern 

 

Pilztoast 

 

 

 

 

Möchten Sie zusätzlich oder anstelle des Salates eine Suppe als Vorspeise, können Sie  

folgendes wählen: 

 

Bouillon mit Flädli     Fr. 6.-  

 

Bouillon mit Eierstich    Fr. 6.- 

 

Bouillon mit Gemüsestreifen    Fr. 6.- 

 

Spargelcremesuppe (Saison)    Fr. 7.- 

 

Kürbiscremesuppe (Saison)    Fr. 7.- 

 

Gemüsecremesuppe    Fr. 7.- 

 

Tomatencremesuppe    Fr. 7.- 

 

Champignoncremesuppe    Fr. 7.- 

 

 

 

Gerne stellen wir Ihnen auch ein Menu nach Ihren Wünschen zusammen. 

 

Für Fragen steht Ihnen Frau M. Strässle, Küchenchefin,  Tel: 043 / 834 38 85  

gerne zur Verfügung. 

 

 

 

 

Haus Wäckerling, Tramstrasse 55, 8707 Uetikon am See 

Tel. 043 / 843 37 11, Fax 043 / 843 37 21 

www.hauswaeckerling.ch, info@hauswaeckerling.ch 


